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1. Produto

Designacdo: Desinfectante bactericida, fungicida e virucida de acg¢éo rapida
Referéncia; P187, P322, P323

Descricdo

Marca: LB-027 Qual

O LB-027 Qual pertence a nova geracao de Biocidas. Com um amplo espectro de actividade microbioldgica, € um
produto potencialmente eficaz contra bactérias, fungos, leveduras, algas e virus encapsulados. Contém na sua
formulacdo DDQ 50, (cloreto de Di-n-decildimetilamonio), e alcool.

Apresenta elevada e comprovada eficacia nos seguintes microrganismos:

Bactérias

Bacillus cereus

Bacilus strearothermophilus
Bacilus subtilis
Corynebacterium diphtheriae
Desulphovibrio desulphuricans
Enterobacter aerogenes
Enterococus faecium
Escherichia coli

Klebsiella pneumoniae
Leuconostoc mesenteroides
Listeria monocytogenes
Mycobacterium smegmatis
Pseudomonas aeruginosa
Pseudomonas cepacia
Proteus mirabilis

Proteus vulgaris

Salmonella typhi
Salmonella choleraesuis
Shigella somnei
Staphylococcus aureus
Streptococcus pneumoniae
Streptococcus faecalis
Streptococcus pyogenes
Vibrio cholerae

2. Caracteristicas
Aspecto
Cor
Aroma
Poder desinfectante
pH
Solubilidade em agua

Fungos e leveduras
Alternaria alternata
Aspergillus Niger
Aspergillus versicolor
Aureobasidium pullulans
Céndida albicans
Chaetomium globosum
Cladosporidium cladosporoides
Coniophora puteana
Coriolus versicolor
Epidermophyton floccosum
Gleophylum trabeum
Microsporum canis
Microsporum gypseum
Penicillium glaucum
Penicillium verrucosum
Poria placenta
Saccharomyces cerevisiae
Trametes versicolor
Trichoderma viride
Trichophyton mentagrophytes

Liquido

Incolor

Odor leve a alcool
Excelente
Neutro-7,5+0,7

Algas

Chlorella pyrenoidosa
Chlorella vulgaris
Nostoc commune
Phormidium faveolarum
Phormidium inundatum
Phormidium uncinatum
Scenedesmus obliquus

Virus

Adenovirus
Hepatitis B
Herpes virus
HIV-1

HIN1

Newcastle disease
Rhabdovirus

Soltvel em agua em todas as concentraces

3. Campos de aplicacéo
Pela sua utilidade, eficacia, facilidade de utilizacéo e poder de actuacdo, em todos os sectores para, desinfeccédo de
equipamentos, superficies, utensilios, objectos, sistemas de frio, etc. Pode ser utilizado tanto no sector alimentar na
restauracdo e industria como em laboratérios, clinicas e outros locais onde a desinfeccdo de superficies € uma
prioridade. E um produto aconselhado também para a utilizagdo nas medidas de prevengéo de contaminagéo de
gripe A para a desinfeccéo de superficies.

4. Utilizagéo

Pulverizar uniformemente LB-027 Qual sobre as superficies ou utensilios a desinfectar, deixar actuar e secar
normalmente, para remover excesso de produto, utilizar papel absorvente descartavel. LB-027 Qual utiliza-se
diariamente apds uma boa lavagem com detergente, para desinfectar, devendo usa-lo tambhém entre tarefas,
independentemente de qualquer lavagem, apenas como medida de precaucdo de contaminacdes.
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5. Armazenamento
S 3/7/49 Guardar no recipiente de origem, bem fechado e em lugar fresco

6. Seguranca
R 22 Nocivo por ingestdo
S 1/2 Guardar fechado a chave e fora do alcance das criangas
S 24 N&o pbr em contacto com os olhos
S 46 Em caso de ingestdo, consultar imediatamente o médico e mostrar-lhe o rétulo do produto
S 50 N&o misturar com outros produtos

7. Emergéncia
Centro Antivenenos: 808 250 143

8. Seguranga na armazenagem e manuseamento
Manter fora do alcance das criancas.
InformacOes completas de manuseamento e classificacdo sdo facultadas em separado na Ficha de dados de
seguranca.

9. Embalagem
0,5 com pulverizador, 5 e 10 litros.

NOTA: A informacdo desta ficha é o resultado das nossas experiéncias, conhecimento técnico actual e dados
fornecidos pelo nosso fabricante/ fornecedor e apresenta-se unicamente a titulo orientativo, sendo assim ndo somos
responsaveis pelo resultado final da aplicagdo do produto, mas sim pelos dados e caracteristicas.

Para quaisquer ddvidas sobre os valores ou utilizagdes deste produto, é favor de consultar a nossa equipa técnica.
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