Qualidade & Seguranga Alimentar

Termometro digital de sonda metalica movel
Referéncia P109

Termdémetro digital de sonda mdével em aco inoxidavel ligada a um cabo de 1 metro, com uma
ponta afiada para poder ser facilmente introduzida no objecto cuja temperatura interna se deseja
controlar. Ideal para medir a temperatura de alimentos sélidos (carnes, queijos, bolos, entre
outros) ou liquidos (sumos, cremes, leites, 6leos alimentares, banhos-maria, entre outros) de forma
a identificar se o alimento se encontra a uma correcta temperatura no seu centro ou se foi atingida
a temperatura ideal para a destruicdo de microrganismos de contaminacdo, controlar de forma
eficaz a temperatura de um banho-maria ou para verificar temperaturas de éleos de fritura de
modo a minimizar a formacdo de compostos polares. Possui também relégio, crondmetro e alarme,

tornando-o na opcdo ideal para controlar banhos-maria.

.

Caracteristicas técnicas:

Medicdo Temperatura de alimentos sélidos e liquidos e temperatura ambiente
FungGes Reldgio cronémetro e alarme

Intervalo de medicéo 0/200 ¢C

Precisao 0,1¢C

Sonda 170 mm, com cabo de 1 metro

Pilha 1x 1.5V, AAA (pilha ndo incluida)

Prego 37,98 € (IVA n3o incluido)
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