CURSO DE AUDITORIA A SISTEMAS DE GESTAO DE SEGURANCA

ALIMENTAR - 15022000

Enquadramento:
O sistema HACCP (Analise de perigos e pontos criticos de controlo) é um sistema de controlo da

seguranga alimentar pela componente preventiva que visa a analise das etapas do processo produtivo com

vista a determinagao de pontos criticos e pontos de controlo.

As auditorias internas ao sistema de gestao da seguranca alimentar (1ISO22000) constituem um meio

sistematico e independente para realizar a validagao do sistema e verificar a sua real aplicabilidade em relagao

ao que se encontra disposto nos diferentes documentos do sistema, confirmando assim no terreno a sua

correcta implementagao e manutengao.

Modalidade de formacgao: Formacao Continua

Area de Formacio: 541.01 Industria Alimentar

Objectivos:
No final da acgao, os formandos deverao ser capazes de:
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Conhecer a metodologia de auditorias 1SO22000

Identificar os diferentes referenciais de certificacago HACCP

Organizar e gerir um plano de auditorias

Elaborar checklists de auditoria 1ISO22000

Realizar auditorias a um sistema de gestio de seguranca alimentar (ISO22000) no ambito de
auditores internos ao abrigo da norma ISO19011:2002 — Auditoria, desde que adquiram a

experiéncia pratica necessaria.

Destinatarios:
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Técnicos e quadros superiores de empresas do sector alimentar com responsabilidades na gestao
dos planos HACCP.

Consultores e outros profissionais com interesses no desenvolvimento de competéncias especificas
nesta area.

Recém-licenciados e bacharéis interessados em aumentar os seus conhecimentos nesta area.

Todos os candidatos deverao ter no minimo conhecimentos basicos sobre HACCP e seguranga alimentar e

nivel de formagao minimo IV.



Conteudos Programaticos:
I) Seguranca Alimentar e HACCP

2)

3)

a)
b)
<)
d)

e)

Revisio de conceitos, principios e fases de
implementagao do sistema HACCP
Pré-requisitos HACCP

Metodologia HACCP

i) Etapas de implementagao

ii) Elaboragao de um estudo HACCP
Enquadramento legal do HACCP no sector
alimentar

Referenciais de certificacio dos sistemas de
gestao da higiene e seguranga alimentar

O Auditor (Norma ISO 1901 1:2002)

a)
b)

<)

d)

Definicao de auditor

Requisitos e responsabilidades do auditor

O papel do auditor na auditoria 1SO22000:
atitudes e comportamento

A certificacdo de auditores

Metodologia de Auditorias 1ISO22000

)
b)

)

Tipos de auditoria
Métodos e técnicas de auditoria
Processo de auditoria
i) Planeamento da auditoria
ii) Elaboracao de programas de auditorias
iii) Fases de uma auditoria
0 Constituicao da equipa auditora
O Preparagao da auditoria

Qualificacoes no final do Curso:
Emissao de Certificado em “Curso de Auditoria a Sistemas de Gestao de Seguranga Alimentar — 1SO22000”
emitido pela 4HSA, Lda. de acordo com Decreto Regulamentar n.® 35/2002 de 23 de Abril.

O Reuniao de preparagao, elaboragao das
listas de comprovagao

O Requisitos sistema HACCP (Codex
alimentarius)

O Elaboragao de Checklists
auditoria 15022000

0 Programa da auditoria

para a

0 Realizacao da auditoria
(@)
(b)
(c)

Reuniao Inicial

Técnicas de auditoria

Técnicas de comunicagdo durante
a auditoria

(d)
(e)
)
©

0 Acgles pos-auditoria

Reunido da equipa auditora
Relatério final e recomendagoes
Relatério de auditoria

Reuniao final

4) Avaliagao - Simulagao de uma Auditoria 1ISO22000

a)
b)

<)

d)
e)
f)
g)

Preparacgao e planeamento da auditoria
Elaboragao de Checklist e outra documentagao
necessaria

Identificacdo de requisitos legais da area de
actividade

Realizagao de uma auditoria

Anilise da documentacao

Elaboracao do relatério final

Apresentacao, analise e discussiao do relatorio

“Auditor interno ISO 22000 ao abrigo da norma ISO19011:2002 — Auditoria”, desde que adquira a
experiéncia pratica necessaria e tenha a Qualificacio Académica necessaria, “Formacao em Auditoria a

Sistemas de Gestao de Seguranca Alimentar — ISO22000” nos restantes casos.

A presente formagao é elegivel como Formacgao Profissional Certificada, de acordo com a legislagio laboral
Lei n.° 99/2003 de 27 de Agosto, Anexo - Cddigo do Trabalho, Artigo 125.° - Formagao continua.



Duracao: 30 horas

Data da realizac¢3ao e horario:
Dias 16, 17, 21, 22, 23, 24, 28, 29, 30 de Setembro 2009 e | de Outubro das 19:00 as 22:00.

Setembro e Outubro de 2009

Seg. Ter. Qua. Qui. Sex. Sab. Dom.

7 8 9 10 I 12 13

14 15 16 17 18 19 20
Formacao Formacgao

21 22 23 24 25 26 27

Formacao Formagao Formacao Formagao

28 29 30 I 2 3 4

Formacao Formacgao Formacao Formacgao

Inscricao e Seleccio:

O candidato a formagao deve pré-encher o formulario de inscri¢ao, seja por formulario online ou impressao
de formuldrio e envio por e-mail ou correio, ou pode ainda contactar a 4HSA, Lda. para obter um
formulario. Apds a selecgao, os candidatos a formagao serao contactados e deveram no prazo de 5 dias,
proceder com a entrega da documentagao solicitada (copia de BI, NIF etc...) e a liquidagao de 30% do valor
total da accao de formagao. Os restantes 70% sao liquidados no inicio da acgao de formagao. A joia de
inscricao é reembolsavel no caso de adiamento ou cancelamento da respectiva ac¢ao de formagao, aos
formandos que nao tenham desistido antecipadamente até a data da respectiva comunicagao pela 4HSA, Lda.
e no caso de nao aceitarem o adiamento sugerido pela 4HSA, Lda.

Prazo limite de inscricoes, dia 01/09/2009

Custo da formacio:
305,00 € + IVA a Taxa Legal em vigor de 20%
Desconto de 5% em inscrigdes até dia 21/08/2009

Informacoes e Inscricoes:
Para obter mais informacgoes, contactar a 4HSA, Lda.
Formacao a iniciar com nimero minimo de 8 formandos e um nimero maximo de 20 formandos.

Para formagao a medida (intra-empresa) deve ser efectuada uma proposta financeira especifica.
Desconto para 2 inscri¢oes da mesma entidade — 5% sobre o valor da inscrigao

Desconto para 3 ou mais inscricoes da mesma entidade — 10 % sobre o valor da inscri¢ao
Inscricoes em http://www.4hsa.pt/formacao no formulario online.

E-mail: formacao@4hsa.pt
Tel: + 351 243 302 202 | Fax: + 351 243 302 202


http://www.4hsa.pt/formacao�

